La “Bella di Cesena”
e tornata protagonista

nel mercato romagnolo

Stava sparendo perché difficile da conferire ai magazzini
La sua bonta I'ha fatta tornare come prodotto di nicchia

CESENA
CRISTIANO RICIPUTI
Scomparsa perché non le piace-
va “viaggiare”, ora sta avendo
un successo incredibile nei mer-
catini della Romagna.

E'laleggendaria pesca Bella di
Cesena, una varieta a pasta
bianca gia coltivata negli anni
'40 epoi abbandonataquando le
esigenze logistiche, parallela-
mentealsuccessodellafrutticol-
tura romagnola a livello conti-
nentale, esigevano frutti pit
consistenti da spedire in tutta
Europa e in gradodi conservarsi
pitalungo.

Ifratelli Rossidi Bulgarno anni
fa hanno aderito a un progetto

del Crpv per salvaguardare le
varieta antiche e oggi coldvano
con soddisfazione nonsolo la
Bella di Cesena, ma anche altre
tipologie dall'aroma molto deci-
sO.

L’azienda Rossi ¢ guidata dai
fratelli Maurizio, Lucia e Monia.
Lucia si occupa della commer-
cializzazione.

«Unavarieta come questa, cosi
buona da mangiare ma che non
sopporta le manipolazioni, la
vendiamo presso i mercati rio-
nali delle cittadine turistiche
dellariviera romagnola, come
Bellaria e Cesenatico. Se le por-
tassimo presso i magazzini tra-
dizionali della frutta, come fac-
ciamo con altre varieta, non sa-

rebbe neppure ritirata, perché
non conforme agli standard di
un certo modo di lavorare. Inve-
ce presso i consumatori va a ru-
bas.

Unodei fautori del recupero di
varieta come la Belladi Cesena é
Claudio Buscaroli del Crpv.

«Per raccogliere queste varie-
ta, cosi delicate, serve molta at-
tenzione. | frutti vanno manipo-
lati il meno possibile e raccold al
momento giusto, affinché pos-
sano esprimere tutte le poten-
zialita di sapore e profumo. A
questiagricoltori, einEmiliaRo-
magna ce ne sono tanti, va rico-
nosciuto il merito di aver scom-
messo su un progetto direcupe-
ro e valorizzazione, dimostran-

Rossi

do di poter fare reddito anche
con queste varieta, troppo fret-
tolosamente considerate supe-
rate».

La raccolta ¢ iniziata il 14 lu-
glioe sta per terminare.

Maurizio sottolinea che «Gra-
zie ai fondi del Psr-Piano di Svi-
luppo Rurale della regione Emi-
liaRomagna abbiamo potuto
proteggere i nostri frutteti con
reti anti insetto, salvando il rac-
coltodalla cimice e dalla grandi-
ne. Abbiamo effettuato molti
trattamenti in meno, a vantag-
gio della salubrita e con minori
costi da sostenere».

«Quest’annoil calibro non é
molto elevato - precisa I'agricol-
tore -malaBelladiCesenanoné

una tipologia che offra frutti
molto grossi; il loro punto di for-
za ¢ ilbuon sapore. La gestione
della pianta non ¢ difficile, ma
servemolta attenzione. In totale
abbiamo4ettariaziendali,dicui
3 afrutteto».

Nei giorni scorsi il prezzo di
vendita é stato sui 2,30 euro/kg,
ma si possono raggiungere an-
che picchidi 3 euro, quando il
calibro ¢ maggiore. «Spesso si
legge - conclude Lucia Rossi -
cheiconsumatori mangiano
meno frutta e non vogliono
spendere. La mia esperienza é
tutt'altra: la gente acquista, pa-
ga, assaggia e torna a comprare.
Segnocheilprodottodiqualita é
ancora molto apprezzato».



